
梅ゼリーの美味しい作り方  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

【作り方】  
 
①  富 士 商 事 パ ー ル ア ガ ー 8 と砂糖を粉末のまま混ぜ合わせ  
水を加えながら、よく撹拌する。  

②  ① を 火 に か け 、 8 0～ 8 5℃まで加熱します。  
③  梅 酒 梅 シ ロ ッ ブ ・ レ モ ン 汁 を 温 め て お き ま す 。  
④  ② に ③ を 加 え 、 ゆ っ く り 均 一 に 合 わ せ て 行 き ま す 。  
⑤  梅 酒 梅 の 実 が 入 っ た 容 器 に 流 し 込 み 、冷 蔵 庫 で 冷 や し 固 め

ます。  
 
∮ワンポイント∮  

パ ー ル ア ガ ー ･砂 糖 ･水 を 加 熱 す る 際 は 、  

沸 騰 さ せ な い よ う に  

気 を つ け ま し ょ う ！  

【材料】  
 
・富士商事パールアガー 8    3 0ｇ  

 
 ゼ ラ チ ン よ り 、 ソ フ ト で な め ら か な 美 味 し い ゼ リ ー が 出 来 ま す 。

水 辺 の 郷 お お や ま で も 販 売 し て お り ま す 。  
 
・砂糖             1 3 0ｇ  
・水             7 5 0 m l  
・梅酒梅シロップ        8 0 m l  
・レモン汁           8 m l  
・梅酒梅の実         各 1 個  

 

 


